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PASZTET DROBIOWY : .}

«  mieso drobiowe z uda
« waqtroba drobiowa

« wywar miesny
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e kasza manna

¢ warzywa

e Lutkala Multifunctional

Mieso drobiowe z uda ugotowac. Watrobe drobiowq przela¢ dwa razy wrzgtkiem. Suszone
warzywa zala¢ gorgcym wywarem z miesa. Doda¢ pozostate sktadniki i doktadnie wymieszag.
Dwukrotnie przekreci¢ przez maszynke do miesa (sito fi 5). Ponownie wymieszac. Masq napetnic
foremki do 80% ich wysoko$ci. Pasztet wiozy€ do nagrzanego piekarnika. Piec ok. 1h w temp. ok
160°C (do zrumienienia wierzchu i uzyskania temp. co najmniej 72°C w érodku). Plastry jabtka
upiec w rozgrzanym piekarniku. Uktadaé na wystudzonym pasztecie (temp. wewnqtrz
batonu<6°C). Zalaé rozpuszczonq i doprawionq zelatynq. Pozostawi¢ do stezenia.
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[ Zmieli¢ cato§¢ maszynkg do migsa o Srednicy fi 5. J

[ Wymieszag. J
[ Wiozy¢ do formy aluminiowej. J
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Obrébka termiczna - pieczenie do 72°C w geometrycznym
§rodku produktu.

.

2
4 N
Chtodzenie. Temperatura wewnqtrz batonu <6°C. J
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